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5,00 €

6,00 €

5,00 €

Rognon de Veau au Porto

Soupe de potiron aux noix de pétoncles
6 Huitres bretonne n°3  (supp+6€)

Huitres chaudes gratinées aux girolles et parmesan
Œuf Cocotte au Foie Gras

21,00 € 25,00 €

Salade de St Jacques aux agrumes sur lit de Mâche

 Escargots de bourgogne farcis (6)ou (12+SUPP=2€)

Entrées

Cassolette de moules safranées

Moelleux au Chocolat aux Pistaches, Sorbet Mandarine

Foie Gras de Canard au Torchon, Chutney d'Ananas (Supp .1€)
(nous vous suggérons en accompagnement un verre de sauterne 3,50€ )

Plats

Tartare de Boeuf charolais "au couteau", Frites & salade
Magret de Canard aux Groseilles et Purée au lait de Coco

Filet de Haddock au beurre blanc sur galette d'épina rds et amandes 
Mijoté de lotte à la bisque de homard

Confit de Canard, Pommes Sarladaises

Crêpes flambées au Grand Marnier

Tarte Fine aux Pommes, Glace Caramel au Beurre Salé

formule - 19,5€ formule complète - 23
Entrée + plat ou plat & dessert Entrée + plat & dessert

Desserts
Assortiment de 3 Fromages

St Jacques au Beurre d'Orange, Feuilleté d'Endives C aramélisées
Entrecôte grillée (250gr) Frites & Salade, (supp.  2€)

Filet de bœuf Bouquetière aux Poivres Verts (supp.2€)

Hamburger savoyard ou au foie gras (frites et salade )

prix nets (service 15% compris)

Remise de 10% Offerte sur réservation (Téléphone ou  Internet)
Uniquement le soir dans la Formule (boisson non com prise)

Glace du Coin Tranquille
Farandole de desserts (supp.1€)

Charlotte aux Fruitx rouges
Café gourmand (Supp.1€)

La Formule Midi & Soir


